Anlass: Aadorfer Ma3ss

Adresse: Stefan Reisp
Patrick Schneider
OK Komitee

Telefon:

Standort: Reithalle Aadorf

Wann: Freitag, 30.08

Samstag, 31.08
Sonntag, 1.09

Zeit: 11.00 Uhr bis 21.00 Uhr Kichenéffnungszeiten
10.30 Uhr bis 22.00 Uhr Restaurant Offnungszeiten
Sonntags evtl. Brunch oder Friihstlick, je nach Absprache

RESTAURANT & HOTEL 8 HEIDELBERG

Pax:

Getranke CHF
Mineralwasser mit ohne Kohlensaure 1.0 Liter 9.00
Mineralwasser mit und ohne Kohlensdure 0.5 Liter 6.00

Coca Cola0.33 4.80

Coca Cola Zero 4.80
Shorley 0.33 4.80

Rivella 0.33 4.80
Schiiga Klosterbrau in der Bligelflasche 0.33 5.50
Schiiga Panasch 0.33 5.50
Schiiga alkoholfreies Bier 0.33 5.50
Hauswein weiss (Schaffhausen) 7.5 dl / 1 dI 47.00/7.50
Miller Thurgau (Thurgau) Hausammann 0.5 dl 28.00
Hauswein rot(h) (Schaffhausen) 7.5 dI / 1dl 47.00/7.50
Liberta (Toskana) 49.00
Kaffee ( Nespresso ) 4.20
Espresso ( Nesspresso ) 4.20

Restaurant & Hotel Heidelberg, Schiitzenstrasse 45, 8355 Aadorf, T 052 368 40 40



Vorspeisen

RESTAURANT & HOTEL 8 HEIDELBERG

Vitello Tonnato an Thunfischsauce, mit gebackenem Rucola,
Kapernapfel und kleinem Salatbouquet und Limonenfilets

Rindstatar gewdrzt nach ihrem Gusto, dazu Kapernapfel und Essiggemiise,
kleinem Salatbouquet, mit Ruchbrot und Butter Vorspeise
Hauptgang

Apfel-Fenchelsalat an Aprikosenvinaigrette mit gebratenen
Black-Tiger-Shrimps im Sesammantel

Blattsalat an Heidelberg-Hausdressing mit Thurgauer Schlosskdse und Kernen

Thurgauer Mostsuppe mit Rahmhaube und Créutons
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Hauptginge

RESTAURANT & HOTEL 8 HEIDELBERG

Gebratenes Schweinscarrée im Pfeffermantel an Portwein-Rosmarinsauce,

Kartoffelgratin und sommerliches Gemiise Fr.36.00
Niedergegartes Roastbeef gefiillt mit Sommerpilzen an Thymiansauce,

serviert mit Lyonerkartoffeln und sommerlichem Gemiise Fr.39.00
Saltimbocca vom Schweizer Poulet an Krauter-Weissweinsauce,

dazu Butternudeln und sommerliches Gemiise Fr.34.00
Gebackene Egliknusperli im Bierteig, serviert mit Sauce Tatar und

bunter Salatgarnitur Fr.33.00
Wurst-Kase Salat garniert mit gemischten Salaten Fr. 18.00
Nudelpfanne mit Eierschwammlisauce und buntem Gemise Fr. 28.00
Desserts

Thurgauer Sissmostcreme mit Rahmtupf Fr. 9.50
Sommerliches Tiramisu im Glas Fr. 14.00
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